EL RACO DE LA
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27/03/25 PRIMERS PLATS A TRIAR:

Canelons del rostit amb beixamel de ceps
Amanida de formatges amb mango
Mongetes Km.0 amb salsa verda i cloisses
Piquillos farcits d’ensaladilla a I'estil del Raco
Crema d’espinacs amb ou a baixa temperatura (vegetaria)
Amanida d’anguila del Delta fumada amb maduixes (supl. 13,00 €)
Foie micuit d’anec fet a casa amb cruixent de pa (supl. 15,50 €)

Calcots cuits a la cendra amb romesco (supl. 2,50 €)

SEGONS PLATS A TRIAR:

Paella marinera amb sipia, escamarld i musclos
Bacalla al forn amb salsa de mel de Penyafort
Llengua de vedella ala brasa amb salsa ximi xurri
Bofifarra blanca i negra a la brasa amb mongetes
Hamburguesa d'espinacs amb guarnicié (vegetarid)
Entrecot de vedella de Girona amb 12 dies de maduracié a la brasa (supl. 6,50 €)
Peix de la llotja a la brasa amb trinxat de carxofes (supl. 12,00 €)

Sipia a la planxa amb xampinyons (supl. 6,00 €)

POSTRES O CAFE A TRIAR:

Crep de nata i maduixes
Assortiment de fruita natural
Mousse de crema catalana Melody
Cremods de maracujd
logurt natural de Cal Manya
Gelat del dia
Coulant de xocolata amb gelat (supl. 4,00 €)

Toblerone cruixent de vainilla i caramel (supl. 5,00 €)

Pa artesa del Forn R. Esplugas,
aigUes minerals i celler del Penedes
Cavas Hill Brut Nature (supl. 9,00 €) local o emportar
Bru de Tardor Rovellats (supl. 8,50 €) local o emportar

Blanc Primavera Rovellats (supl. 8,50 €) local o emportar
15,50 € (IVA Inclos)

Si vosté és al {érgic o intolerant a algun aliment, no dubti a consultar amb el personal de la sala. Per exemple, en el cas de I'ensaladilla
feta a casa porta pics de pa, les guarnicions poden ser fregides i les cremes poden portar lactosa. No dubti a preguntar.

HORARI:
MIGDIES: DIMARTS A DIUMENGE
CUINA de 13:00h a 15:30h.
SALA de 12:45h a 16:30h.
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= CUINA de 20:00h a 23:00h.
CARTA VINS MENU ENGLISH

SALA de 20:00h a les 0o:00h.



