EL RACO DE LA

a8
25/03/25 PRIMERS PLATS A TRIAR:
Patates guisades a la marinera
Amanida de xampinyons amb bacd i ceba cruixent
Yakisoba amb verduretes, soia i ou ferrat

Ensaladilla a I'estil del Racé, frankfurt i maionesa de mostassa

Crema de llegums amb oli de circuma (vegetarid)
Amanida d’anguila del Delta fumada amb maduixes (supl. 13,00 €)

Foie micuit d’anec fet a casa amb cruixent de pa (supl. 15,50 €)

Calcgots cuits a la cendra amb romesco (supl. 2,50 €)

SEGONS PLATS A TRIAR:

Estofat de pollastre al curri amb poma
Guisat de pota de calamar amb pesols
Fetge de vedella amb tomaquet i ceba
Boftifarra blanca i negra a la brasa amb mongetes
Hamburguesa d'espinacs amb guarnicié (vegetarid)
Entfrecot de vedella de Girona amb 12 dies de maduracié a la brasa (supl. 6,50 €)
Peix de la llotja a la brasa amb trinxat de carxofes (supl. 12,00 €)

Sipia a la planxa amb xampinyons (supl. 6,00 €)

POSTRES O CAFE A TRIAR:

Crep de nata i maduixes
Assorfiment de fruita natural
Mousse de crema catalana Melody
Cremds de maracujd
logurt natural de Cal Manyd
Gelat del dia
Covulant de xocolata amb gelat (supl. 4,00 €)

Toblerone cruixent de vainilla i caramel (supl. 5,00 €)

Pa artesa del Forn R. Esplugas,
aigUes minerals i celler del Penedés
Cavas Hill Brut Nature (supl. 9,00 €) local o emportar
Bru de Tardor Rovellats (supl. 8,50 €) local o emportar

Blanc Primavera Rovellats (supl. 8,50 €) local o emportar
15,50 € (IVA Inclds)

Si vosté és al 1érgic o intolerant a algun aliment, no dubti a consultar amb el personal de la sala. Per exemple, en el cas de I'ensaladilla
feta a casa porta pics de pa, les guarnicions poden ser fregides i les cremes poden portar lactosa. No dubti a preguntar.

HORARI:
MIGDIES: DIMARTS A DIUMENGE
CUINA de13:00h a15:30h.
SALA de 12:45h a 16:30h.

El menjar és
cultura,
tradicio

VESPRES: DIVENDRES | DISSABTE

CUINA de 20:00h a 23:00h.

iidentitat.

CARTA VINS MENU ENGLISH

SALA de 20:00h a les 00:00h.



