DEMANI LA CARTA DE VINS
AL NOSTRE PERSONAL

CARTA VINS

VINS RECOMANATS
DE LA SETMANA

MAS RODO
Montonega,
100% Montonega
17,50 €

ARGILOS
Mika,
100% xarel-lo
17,00 €

CAVAS HILL
Galtes,
100% garnatxa negra
16,50 €

VINS DE MAS SERSAL
Petites estones
Garnatxa negra i samsé
17,00 €

AGUSTIi TORELLO ROCA
AT ROCA B. NATURE RVA.
55% macabeu, 45% xarel-lo
21,00 €

MENU ENGLISH

EL RACO DE LA
Aperitiu de benvinguda

PRIMERS PLATS A TRIAR:

Saltejat de calamars i carxofa amb mongetes de Santa Pau
Cabdells a la brasa amb pollastre en escabetx i tartara
Canelons del rostit tradicionals i gratinats
Liauna de gambes llagostineres amb salsa de romesco

Lasanya de verdures amb la seva beixamel (vegetarid)

SEGONS PLATS A TRIAR:

Entrecot de vedella de Girona amb 12 dies de maduracioé a la brasa
Arros caldds amb sipia bruta, llamantol, llagosti i musclos
Liobarro al forn amb vinagreta d’alls
Melds de vedella sense feina i moniato

Mandonguilles vegetarianes amb samfaina (vegetaria)

POSTRES A TRIAR:

Coulant de xocolata
Pinya natural amb gelat de coco
Got de mousse d’oreo

Pastis de formatge amb fruits vermells

Pa artesa del Forn R. Esplugas,
aigUes minerals i celler del Penedés

Cavas Markel Brut Nature (supl. 9,00 €)

28,50 € (IVA Inclos)

Si vosté és al 1érgic o intolerant a algun aliment, no dubti a consultar amb el personal de la
sala. Per exemple, en el cas de I'ensaladilla feta a casa porta pics de paq, les guarnicions poden
ser fregides i les cremes poden portar lactosa. No dubti a preguntar.

CUINA OBERTA:

MIGDIES: DIMARTS A DIUMENGE de 12:45h a 15:45h.
VESPRES: DIVENDRES | DISSABTE de 20:00h a les 23:00h.



