DEMANI LA CARTA DE VINS
AL NOSTRE PERSONAL
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CARTA VINS

VINS RECOMANATS
DE LA SETMANA

MAS RODO
Montonega,
100% Montonega
17,50 €

OUIEA VINS
U Xarl-lo tot 22. Elaboracié
Biodinamica. Xarel-lo.
18,00 €

ARGILOS
Mika,
100% xarel-lo
17,00 €

CAVAS HILL
Galtes,
100% garnatxa negra
16,50 €

VINS DE MAS SERSAL
Petites estones
Garnatxa negra i samsoé
17,00 €

AGUSTI TORELLO ROCA
AT ROCA B. NATURE RVA.
55% macabeu, 45% xarel-lo
21,00 €

MENU ENGLISH

EL RACO DE LA

Cig> ™

Dijous, 03 d’octubre de 2024

PRIMERS PLATS A TRIAR:

Arrds negre amb sipia bruta, escamarld i musclos
Ous farcits de tonyina amb buquet d'enciam
Croquetes del rostit amb puré de patata
Ensaladilla feta a casa amb lacdn a la gallega
Crema de verdures del fros amb oli de cUrcuma i xips de platan (vegetarid)

Croquetes de tinta de calamar amb maionesa citrica (supl. 4,90€)

SEGONS PLATS A TRIAR:

Cassoleta de pollastre a I'allet
Bacalld a la mel amb fons de patata i verduretes
Fetge de vedella a la planxa amb ceba i tomdaquet
Bofifarra blanca i negra a la brasa amb mongetes
Mandonguilles vegetarianes amb guarnicid

Filet de vedella de Girona a la brasa amb guarnicié (supl. 5,90€)

POSTRES O CAFE A TRIAR:

“Ensaimada” de la Cigonya amb xocolata i figa
Fruita de temps: préssec de I'Ordal amb infusié de menta
Got de mousse d’Oreo amb el seu cruixent
Crema catalana
logurt de Cal Manyd
Gelat del dia

Coulant de xocolata amb gelat (supl. 2,75€)

Pa artesa del Forn R. Esplugas,
aigUes minerals i celler del Penedés
Cavas Hill Brut Nature (supl. 9,00 €)

15,00 € (IVA Inclos)

Si vosté és al 1érgic o intolerant a algun aliment, no dubti a consultar amb el personal de la

sala. Per exemple, en el cas de I'ensaladilla feta a casa porta pics de paq, les guarnicions poden

ser fregides i les cremes poden portar lactosa. No dubti a preguntar.

CUINA OBERTA:

MIGDIES: DIMARTS A DIUMENGE de 12:45h a 15:45h.
VESPRES: DIVENDRES I DISSABTE de 20:00h a les 23:00h.



